FILASTROCCA DEL FORMAGGIO

	Il latte di pecora è già munto

in un gran pentolone è ora giunto

con caglio e fuoco viene scaldato

per fare il formaggio è mescolato
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	Tutti i grumi sono compattati                                

a mani esperte sono lavorai

ed alla fine quel che viene fuori

è il pecorino dai mille sapori


	


	Il siero rimasto nel pentolone

viene mescolato  con un  bastone

è  riscaldato per mezz’oretta

e la ricotta esce perfetta
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	Or che il formaggio è preparato

Tutti i bambini l’han divorato

Ed hanno fatto una gran festa

….. un bel ricordo adesso resta
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